Menii 10 Preis pro Person
Amuse Bouche

*%kk

Niisslisalat mit gerducherter Entenbrust an italienischer Sauce
Roostbeef an einem Rosmarinjus, Wildreis
und sautiertes Gemise

*%kk

Mango-Quark-Schnitte mit exotischen Friichten 15,00

Menii n
Amuse Bouche

*%k%k

Steinpilzravioli geschwenkt in Triffeldl

Seeteufel an einer Mango-Safransauce

mit Tomatenreis und Mandelbroccoli

Bison-Entrecdte an einem Balsamicojus mit

mediterranem Gemiise und Polentarauten mit Trockentomaten
iiberbacken mit Parmessan

*%k%k

Kdsevariation

*%k%k

SKYLITE-Teller mit verschiedenen Desserts
dekorativ angerichtet 87.00




SKYLITE

dining +events+ bar

[talienisches Buffet

Vorspeisen
Bresaola mit Ruccola und Parmesan

Meeresfriichtesalat

Antipasti misto

Vitello Tonnato

Tomaten Mozzarella

4 verschiedene Saison- und Blattsalate mit italienischer und franzdsischer Salatsauce

Hauptgerichte
Tortelloni an einer Trockentomatensauce

Risotto mit Steinpilzen am Buffet serviert
Rindsschmorbraten an Merlotsauce
Polentaschnitten

Gebratenes Fischfilet mit Tomaten & Kapern

Dessert

Panna (otta
Tiramisu

Frischer Fruchtsalat
Gelati misto

Preis pro Person

b0.00
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Schweizer Buffet

Vorspeisen
Trockenfleischplatte

Kalbfleischpastete mit Preiselbeeren
Gerducherte Forelle mit Meerretichschaum
Krdutercréperouladen mit Frischikése
Biindner Gerstensuppe

4 verschiedene Salate mit franzdsischer und italienischer Salatsauce

Hauptgerichte
Walliser Kalbsbraten gefillt mit Aprikosen an einem Merlotjus

(hiingelragout
Steinpilzrisotto
Kasespatzli

Frisches Marktgemise

Dessert

Nusstorte

Frischer Fruchtsalat

(aramelkapfl

Meringues mit Rahm

Ksesorten mit Chutney und Birnenbrot

Preis pro Person

70.00




Orill Buffet

Kastlichkeiten vom Grill
Kalbsbratwiirstchen
Pouletbriistchen

Feine Rindsfackelspiesse
(revetten Spiessli

Spare Ribs
Lammkotelettli

Beilagen
4 verschiedene Salate mit italienischer und franzdsischer Salatsauce

Baked Potatos mit Sourcream
Grillgemiise

faucen

Asado, Senf, BBQ, Ketchup

Dessert

Kafeegranite mit Baileys
Frischer Fruchtsalat
(Gelati misto

Preis pro Person b0.00
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Brunch Buffet

Brote & Auftstriche
Frische Gipfeli
Bauernbrot
Dinkelbrot

Lipfe

Butter und Margarine
feinste Konfitiiren
Honig

Nutella

Kalte Speisen
Keiseplatte

Rauchlachs mit Meerretich
(Gemischte Fleischplatten

Warme Speisen
Schweinscarrébraten an Rosmarinjus

Bauernristi

Fiichteplatte
Tiramisu
(aramelkapfl

Preis pro Person

Eier Speisen
Riihrei mit Speck

3-Minuten Eier

Misli & Joghurts
Knusper Misli mit kalter Milch

(ornflakes
Diverse Joghurts

47.00




Getranke ohne Alkohol Inhalt Preis pro Einheit

(alanda Mineralwasser mit Kohlensdure sod b.00
(alanda Mineralwasser ohne Kohlenséure sod b.00
Diverse Sissgetranke 3d 4.50
Orangensaft 100cl 10.00
Red Bull 2 b.00
Bier

(alanda Edelbrau R 5.00
(alanda senza ohne Alkohol R 5.00
Warme Getranke

Kaffee 4.00
Espresso 4.00
doppelter Espresso b.00
diverse Tee 4.5
Orinks diverse

Prosecco 70d 49.00

Die Getranke werden nach dem Anlass nach Aufwand verrechnet.
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Weisswein Inhalt Preis pro Einheit

Griiner Veltliner Federspiel, Knoll 700 §6.00
Osterreich, Wachau, 2007, Griiner Veltliner

§t. Saphorin AOC, Roche Ronde, Testuz 700 49.00
Schweiz, Waadt, 2007, Testuz, Chasselas

Isswein

We

Malanser AOC, von Salis 700 £1.00
Schweiz, Malans, 2008, Pinot Blanc

(abreo La Pietra Toscana 16T, 70 05.00
Tenimenti Folonari
Italien, Toscana, 2005/07, (hardonnay

Basa Blanco, Rueda DO, Telmo Rodriguez 70 42.00
Spanien, Rueda, 2007/08,
Verdejo, Viura, Sauvignon Blanc

BIN b5, Chardonnay, Lindemans 70d 38.00
Australien, Coonawarra/South Eastern, 2007,
(hardonnay

Sauvignon Blanc Classic, Casa Lapostolle 70 40.00
(hile, Santa Cruz/Rappel Valley, 2007,
Sauvignon Blanc

Die Getranke werden nach dem Anlass nach Aufwand verrechnet.
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Rotwein Inhalt Preis pro Einheit

Giornico Oro, Ticino DOC, Gialdi Vini SA 700 §6.00
Schweiz, Tessin, 2007, Merlot

Malanser AOC Spétlese Barrique 70 15.00
von alis Schweiz, Malans, 2008, Pinot Noir

Iweigelt, Wohlmuth Osterreich 70d 18.00
Siidsteiermark, 2000, Iweigelt

Anarkos Rosso Publia 16T 70d 38.00
Italien, Apulien, 2007, Accademia dei Racemi
Negroamaro, Primitivo, Malvasia

Rocca Rubia, Carignano del Sulcis Riserva DOC 70 §9.00
Santadi, Italien, Sardinien, 2000, (arignano

Amarone della Valpolicella Classico DOC 70 74.00
La Giaretta, Italien, Walpolicella, 2005,
(orvina, Corvionone, Rondinella

Rioja Cantos de Valpiedra Cosecha DOC 70 49.00
Martinez Bujanda, Spanien, Rioja,
2000, Tempranillo

Finca Antigua (rianza 70 49.00
Martinez Bujanda, Spanien,

La Mancha DO, 2005/0b, Tempranillo

(5, Merlot, Syrah
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Rotwein Inhalt Preis pro Einheit

Valdubon Reserva, Ribera del Duero DO 70 05.00
2002/03, Tempranillo

Tanao Red, Colchagua/Cachapoal 70 §1.00
(asa Lapostolle, Chile, Rappel Valley,
2007, (armenére, Merlot, (§

Malbec Grande Reserve Mendoza 70d 58.00
Alta Vista, Argentinien, Mendoza,
2006, Malbec

BIN 45 Cabernet Sauvignon, Lindemans 70 42.00
Australien, Coonawarra/Sout Eastern,
2007, (abernet Sauvignon, Cabernet Franc

Red Snapper, Vasse Felix 70 44.00
Australien, Margaret River, 2006,
Shiraz, abernet

Die Getranke werden nach dem Anlass nach Aufwand errechnet
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Haben Sie einen speziellen Wunsch, wie Sie das SKYLITE gerne einrichten méchten? Gerne stellen wir fiir Sie alles so um, wie Sie sich das

vorstellen.
Ansatz *Nacht- Total
‘Anzahl Personen oSt ‘ Aufbau ‘ Abbau ‘ Tch 25% ‘ i CiF ‘
Aufbau / Abbau
Aufbau / Abbau | o | | | 0.00

*Nacht-Zuschlag: Ab 23.00 Uhr wird ¢in Nachtzuschlag ber 25% verrechnet.
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Tischwasche

auf Wunsch organisieren wir gerne Tischwasche fiir Sie!

L — Bezeichnung Preis pro Einheit Anzahl Preis total
E Weisse Stofftischwésche 9.00 0.00
= Weisse Stoffservietten 2.00 0.00

—

- E
)
Mobiliar

Auf Wunsch organisieren wir gerne samtliches Gastemobiliar fiir Sie.

Bezeichnung Preis pro Einheit Anzahl Preis total
Stiihle auf Anfrage 0.00
Tische auf Anfrage 0.00
Hussen auf Anfrage 0.00
Garderobe auf Anfrage 0.00
Biihnenelement auf Anfrage 0.00
Barelemente auf Anfrage 0.00
Lounges auf Anfrage 0.00
usw. auf Anfrage 0.00
Verlangerung

Gerne prifen wir, ob wir die Schliessungszeiten fir Sie verkiirzen kinnen. (HF 80.00

Im Normalfall ist diese Werktags pinktlich um 24:00 Uhr und am Wochenende um 1:00 Uhr.
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Leistung
Das Restaurant SKYLITE verpflichtet sich, bei der Ausfiihrung des Auftrags in sorgfaltiger Weise vorzugehen. Wir verpflichten uns, den Anlass zeitgerecht und in méngelfreiem Zustand
durchzufiihren. Bei der Auswahl von Speisen und Getrénken wird Wert auf eine einwandfreie und frische Qualitat gelegt.

Auftragsbestatigung
Ein Auftrag mit dem Restaurant SKYLITE kann miindlich oder schriftlich erfolgen. Spatestens mit der schriftfichen Auftragsbestatigung durch das SKYLITE kommt der Aufirag zustande.
Alifellige ber die Auftragsbestatigung hinausgehende Leistungen werden zusétzlich in Rechnung gestellt.

Annuflierungskosten

Bei Annullierung eines Anlasses nach erfolgter Auftragserteilung werden folgende Kosten in Rechung gestelt:

bis 40 Tage vor dem Anlass: die entstandenen Kosten werden verrechnet

bis 30 Tage vor dem Anlass 30% der vereinbarten Leistungen werden verrechnet
bis 14 Tage vor dem Anlass 45% der vercinbarten Leistungen werden verrechnet
weniger als 14 Tage vor dem Anlass 100% der vereinbarten Leistungen werden verrechnet
Geringfigige Anderungen

Das Restaurant SKYLITE behilt sich vor, ihre Leistungen in Bezug auf die Lieferung, nach Absprache mit dem Kunden geringfiigig zu &ndern. Sie verpflichtet sich zu einer gleichwertigen
Auftragserledigung.

Teilnehmerzahl
Eine Anderung der Teilnehmerzahl fir das Essen muss spatestens 7 Tage vor dem Anlass, wenn miglich schriftlich, ibermittelt werden. Bei nachtraglicher Unterschreitung dieser Anzahl
wird automatisch die urspringlich gemeldete Anzahl Gedecke in Rechnung gestellt.

Tahlungen
Ab einem Rechnungsbetrag tber CHF 10'000.- wird eine Vorauszahlung dber 50% in Rechnung gestellt. Diese Rechnung ist vor dem Anlass zu begleichen.

Mindestumsatz fiir geschlossene Gesellschaften

Tagesseminar (HF1'000
Halbtagesseminar (HF boo
Abendveranstaltung Do - $a (HF 4000
Abendveranstaltung So - Mi (HF 3000
Rahmenprogramm

(Gerne organisieren wir ¢in Rahmenprogramm fir Sie. Informieren Sie uns iiber Ihre Wiinsche.

Technik / Licht
(Gerne stellen wir spezielle Beleuchtung DJ-Equipment fiir Sie bereit. Fragen Sie uns an.

Gerichtsstand
Gerichtsstand fiir die Beurteilung aller Streitigkeiten aus diesem Vertrag ist Rapperswil-Jona oder ein anderer zustandiger Gerichtsstand nach Wahl vom Restaurant SKYLITE. Es kommt
schweizerisches Recht zur Anwendung.

Rapperswil-Jona, 2. Februar 2010






